
③ 内池醸造株式会社

食の創造に無限の可能性を求めて

社員同士のコミュニケーションは
バッチリ！先輩もやさしいです

味の感覚を磨いておいしい
商品をお届けしたい
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弊社は文久元年(1861年)の創業以来、
160年を超える時を刻んできました。いのち
を育む「食」に携わる企業として、安心・安
全な商品作りを第一の使命と考えています。
160年にわたる伝統を守りながら、更にその
技術を活かした新たな味の創造に向けて日々努力を重ねています。
食をとりまく環境はめまぐるしく変化していますが、「変えてはい
けないもの」「変わらなくてはいけないもの」を常に意識して、お客
様の「おいしい」をひとつでも多く実現し、皆様に信頼される企業
を目指しています。

安心、健康、そして何よりも
おいしさを追求しています

伝統を守りながら
新しい味に挑戦しています

代表取締役社長
　　 うちいけ　　　 しゅう

　 内池 　 崇さん

高校生のときに工場見学をした際に食品を製
造していることに興味を持ったのと、アットホーム
な雰囲気が感じられたので入社を希望しました。
仕事は醤油やたれなどを小袋に入れる作業をし
ています。サイズも中身も様々な製品を多品種製造
していますので、その都度機械の設定を変えたり、
メンテナンスする作業がありますが、自分が思った
通りに製品が作れたときはとてもうれしいです。

プライベートでは
料理が趣味で晩御飯
は毎日自分で作って
います。最近では麻
婆豆腐が上手に作れ
ましたよ。

自社商品と、他社から依頼された商品の開発を
行っています。おいしい商品をお届けするのはもち
ろんのこと、安全性や味のトレンドなどにも配慮し
ながら開発に取り組んでいます。自分が関わった商
品がスーパーの棚に並んだときは安心感とうれしさ
でいっぱいになります。内池醸造は製造から販売ま
で行っているので、開発した商品を販売に結びつけ
るため、何度も試作品を作ってより良い商品に仕上
げていく作業がとても面白いで
す。職場は先輩や同僚のみなさん
も親切で居心地が良いです。働
きやすい環境なので長く働
くことのできる会社だ
と思っています。

「あのコンビニのお弁当のタレ」「あの外食
チェーンの麺のスープ」あなたが食べたその味は内
池醸造で作っているかもしれません。
業務用の世界では会社の名前は出てきません
が、内池醸造の商品展開は全国規模。
大手メーカーに負けない味作り、対応力で食べ
る人の「おいしい！」の声が一つでも多く聞こえて
くるように、みんなが頑張っています！

●醤油・味噌・つゆ・たれ等
（家庭用38種類、業務用約30種類）
●醤油・つゆセット等（贈答用）
●レトルト食品（家庭用）
●オーダーメイド調味料
（開発レシピ総数50,000件以上）

日本ギフト大賞2021
福島賞受賞

創業より、日本の伝統食である味
噌・醤油にこだわりを持って作り続
ける一方で、食文化の多様化に合わ
せ、つゆや和洋中のたれ類を積極的に商品化し、市場
を広げてきました。この度、新たにレトルト食品の開
発も手がけ、誕生した「野菜が好きになるスープ（トマ
ト・オニオン）」は、じっくり煮込んだトマトや玉ねぎ
が丸ごと１個入ったインパクトがギフトにも最適と、
「日本ギフト大賞2021」の福島賞を受賞しました。

出産祝い金や子どもの扶養手当など、
社員の子育てを応援する会社独自の取組
が充実。また、仕事と家庭の両立やより
良い職場の雰囲気作りに向け、会社と社員との話し合い
も定期的に行っています。

「仕事と生活の調和」
推進企業認証

「働く女性応援」
中小企業認証

内池醸造株式会社
〒960-0101 福島県福島市瀬上町字西上新田１-７
TEL：024-554-6581（代）　FAX：024-554-6585
100名
http://www.uchiike.co.jp/

内池醸造ってこんな会社です
お客様のおいしい！を作りたい

社員の子育てを応援！

ここに注
目!

製造部 加工食品課 ミニパック係
　 たんじ　ゆうた

■ 丹治 佑太 （23歳） さん
研究開発部 商品開発室
　 し け　　はるか

■ 四家　遥 （24歳） さん
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